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Friihlings-Aperitif:
»Hugo« Prosecco aus dem Valdobbiadene
mit Holunder und frischer Minze

Kleines Vitello Tonnato -
Tranchen vom Kalb mit Thunfischmousse

Rahmsuppe von Strauchtomaten mit Mozarella,
Basilikum und Parmesanhippe

Das Beste vom Rind & Schwein mit Sauce Béarnaise,
Gemiise vom Wochenmarkt und Brandteigkartoffeln

Frisches Zanderfilet auf der Hautseite gebraten
feiner Kartoffelstampf und griiner Spargel

Hausgemachte Gnocci mit Kirschtomaten
in Salbeibutter und Parmesan

Gebrannte Passionsfrucht Creme Brilée mit hausgemachtem Eis

Kleine Kaseauswahl mit Feigensenf

www.zur-sonne-marburg.de
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»Hugo« Prosecco a.d. Valdobbiadene, €4,50
mit Holunder & frische Minze prickelnd serviert 0,11

Prosecco Spumante aus dem Valdobbiadene «0,11 € 3,80
Flasche € 24,00

Auf Wunsch mit Pfirsichlikor, Erdbeerpiiree oder Creme de Cassis parfiimiert

Campari orange oder soda €4,00
Sandemann Sherry medium oder trocken « 5cl € 3,00
Martini weif3 oder rot « 5cl € 3,00
Veuve Cliquot Champagner Flasche € 98,00

www.zur-sonne-marburg.de
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Grof3e bunte Blattsalate *wahlweise mit*

* knusprig gebratenen Streifen von der Putenbrust,
Currymayonnaise und frischen Friichten

* gebratenem frischem Fischfilet und Zitronendip

* knusprig gebratenen Filetspitzen und Krauterquark

* rosa gebratenem Lammfilet mit Krauterkruste

www.zur-sonne-marburg.de
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Gebrannte Passionsfrucht Creme Brilée €6,50
mit hausgemachtem Eis

Parfait von weiBem und dunklem €7,50
Mousse au Chocolate mit Friichten

Hausgemachte Waldbeerengriitze mit Vanilleeis €4,50
Kdseauswahl vom Hofgut Fleckenbiihl €6,50
GrofB3er Dessertteller €9,50

www.zur-sonne-marburg.de
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Bio-Schweinekotelette ( Rohgewicht 280 g ) vom Grill €12,50
Friihlingssalate & Bratkartoffeln

Frische Kalbsleber in Salbeibutter gebraten € 18,50
Kartoffelstampf mit Triiffelol & griiner Spargel

Scholle,, Finkenwerder - Art,, im Ganzen gebraten €17,50
mit Speck- Zwiebelwiirfel, Friihlingssalat & Bratkartoffeln

Frisches Zanderfilet mit leichter Zitronensofle €17,50
gebratenen griinen Spargel & Kartoffelstampf

,» Das Beste vom Rind & Schwein,, mit Sc. Bearnaise €17,50
Gemiise vom Wochenmarkt & Brandteigkartoffeln

Zartes U.S. Beef 200g medium vom Grill mit Sc. Bearnaise € 19,50
oder Pfefferrahmsofe, Friihlingssalate und Bratkartoffeln

Hausgemachte Gnocci mit Kirschtomaten €9,50
in Salbeibutter und Parmesan

www.zur-sonne-marburg.de
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»Ulmer Schnitzel« - Schnitzel natur vom Grill auf Eierspatzle €12,50
mit Cremechampignons und Kase iiberbacken, Salate der Saison

Gekochtes Rindfleisch mit Original Frankfurter Griiner Sof3e € 14,50
Salate der Saison & Bratkartoffeln

Nur abends: € 8,50
Bauernfriihstiick, Eieromelette mit Rostkartoffeln,
Gemiise, Schweinebauch und Blutwurst, Salatgarnitur

Rosa gebratenes Lammfilet mit einer WeiSbrot-Krauterkruste €22,50
und Sc. Hollandaise gratiniert, Rotwein-Olivensofle,
Rahmtomaten, Prinzessbohnen und Brandteigkratoffeln

Zwiebelrostbraten mit Senfbutter, € 19,50
frischen Rostzwiebeln, Prinzessbohnen und Bratkartoffeln

»Sonnen-Topf « -3 Schweinelendchen vom Grill auf Eierspatzle € 16,50
mit Champignoncremesof8e und Kase iiberbacken, Salat
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