Vorspeisen 
												        €
Marinierte Blattsalate mit frischen sautierten Waldpilzen & confierten Tomaten 		  9,50

Das Beste, was der Lachs zu bieten hat! Mit Estragon, Zitrone und Honig kalt                                 geräuchertes Ikarimi Rückenfilet auf einer Kartoffelwaffel und marinierten Salaten	18,50

Zwei Jakobsmuscheln vom Grill auf getrüffeltem Kartoffelstampf und Grillgemüse	18,50

Unser Klassiker Klare Zitronengrassuppe mit Ingwer, Limette, Thai-Basilikum, Cilli,                                            Dim Sum und eine Garnele im Tempurateig mit süß-sauer Soße				  9,80

Rahmsuppe von Strauchtomaten mit Burratini und Basilikum-Espuma			  9,80

Hauptgerichte 

Unser berühmtes Opa Egon Schnitzel, großes, dünnes Schnitzel „Wiener-Art „                             in feinem Butterschmalz geruckelt, Zitrone, Preiselbeeren, bunter Salat			16,80
mit Pilzrahmsoße oder Sc. Bèarnaîse  plus € 4,-

Frische Kalbsleber „ Berliner-Art, mit gebratenem Apfel, Preiselbeeren,                           Röstzwiebeln und buntem Salat 								27,80

„Sonnen-Topf“ 3 Schweinelendchen vom Grill auf hausgemachten Eierspätzle
mit Pilzrahmsoße und Käse überbacken, bunter Salat 					28,50

„Sonnen-Burger „Black Angus Beef, Dijonsenfcreme,Rucola, Tomate, Bacon,                       Parmesan, Salsa Gonzales, Trüffelhollandaîse, dreierlei Pommes mit sour cream 		19,80

„Wilde Knolle“ veganer Burger mit einem Knollensellerie-Fenchel Patty, Wasabi,
Rucola, Tomaten, Grillgemüse, dreierlei pommes mit Sesam-Dip				19,80

Großer bunter Feinschmeckersalat mit Hausdressing und ofenfrischem Brot		13,50
*“Caesar`s Style“ mit gebratenem Bio-Hühnchenfilets, Zitronenkruste, Parmesan 	22,-
* mit frischem gebratenem Zanderfilet, sautierten Waldpilzen, hausgemachtes Pesto	25,50
* mit karamellisiertem Ziegenkäse und Mango-Chutney					18,50

Allgäuer Zwiebelrostbraten, dünnes Rumpsteak vom Grill mit Senfbutter, 
vielen frischen Röstzwiebeln, bunter Salat und Kässpatzen mit Käse aus Gunzesried	32,-

Rosa gebratenes Lammfilet mit einer Knoblauch-Kräuterkruste und Sc. Hollandaîse
gratiniert, Rotwein-Olivensoße, Rahmtomaten und Prinzessbohnen			29,80

Unser beliebtes Petersilien-Risotto mit Grillgemüse, Pinienkernen                                                     und karamellisiertem Ziegenkäse mit Mango-Chutney					19,50

Veganes Curry von dreierlei Linsen mit gebratenem wildem Broccoli und Sesam-Dip	19,50

Beilagen: Bratkartoffeln € 4,80 / Hauspommes aus dreierlei Kartoffeln mit sour cream € 5,50
Kartoffelstampf € 4,80/ Eierspätzle € 4,50 / bunter Salat € 4,-/frisches Grillgemüse € 4,50

Desserts

Gebrannte Vanille Crème Brûlée mit Granatapfel 						  7,20

Warmes Schokoladentörtchen mit Waldbeerengrütze und Orangensorbet		  9,50

Affogato al café , Vanilleeis, Schlagsahne, Espresso						  5,50

Kleine Käsevariation mit Trauben, Feigensenf und Kirschtomaten-Chilli-Chutney	  9,90



 








