Feinschmeckermenü
 

Brotgedeck mit Meersalzbutter & veganem Dip

*
Marinierte Blattsalate mit frischen sautierten Waldpilzen                                                     und konfierten Tomaten 

wahlweise 

Getrüffelte Rahmsuppe von der Schwarzwurzel 
mit Croûtons 

*
Zartes Kalbsbäckchen in Burgunder  geschmort, 
mit Gemüse vom Wochenmarkt & Kartoffelstampf                                                                                 

wahlweise

Ofenfrische Ente mit feiner Orangensoße und glasierten Sauerkirschen,
Blaukraut und Kartoffelknödel 

wahlweise 

Frisches Zanderfilet auf der Hautseite gebraten                                                                      mit hausgemachten Zitronen-Burrata-Ravioli
Marktgemüse und Zitronenschaum 

wahlweise vegan 
 
Curry von dreierlei Linsen                                                                                                           mit sautiertem wildem Broccoli 
und gerösteten Pinienkernen

*
Warmes Schokoladentörtchen mit Himbeerkrokant
und  Mandarinensorbet 

wahlweise

Käsevariation mit Feigensenf 
und Weintrauben 

€ 50,- 








